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Deux centres 
de formation, deux fois 
plus d’avantages

+

Le Centre de services scolaire des Chic-Chocs 
offre depuis plusieurs années l’éducation des adultes 
ainsi que des programmes de formation professionnelle 
d’une grande qualité dans deux centres de son territoire, 
soit le Centre de formation de La Côte-de-Gaspé 
situé à Gaspé, ainsi que le Centre de formation 
de La Haute-Gaspésie situé à Sainte-Anne-des-Monts.

Le grand choix de programmes, le dynamisme et l’expérience 
de nos équipes, l’encadrement offert aux élèves et les activités 
étudiantes rassembleuses, entre autres, font en sorte 
que les centres de formation du Centre de services scolaire 
des Chic-Chocs jouissent d’une excellente réputation.

Par leur mission et leurs objectifs,  
nos centres sont Générateurs de passions!

Les centres de formation  
du Centre de services scolaire 
des Chic-Chocs offrent un grand 
nombre de services qui sauront 
répondre à tes besoins. 

Que ce soit pour choisir une  
formation passionnante, pour 
obtenir ton diplôme d’études 
secondaires ou pour te renseigner 
sur les services offerts aux 
entreprises, nos centres sont là 
pour te guider dans tes  
choix d’avenir.

En plus d’offrir un lieu des plus agréables pour 
apprendre un métier passionnant, les centres 
du territoire sont situés en plein cœur des 
magnifiques paysages qu’offre la péninsule 
gaspésienne. 

La proximité de la nature, la vie dynamique 
des milieux, les infrastructures sportives, les 
activités culturelles, la population chaleureuse et 
accueillante ainsi que l’accès à une panoplie de 
services font de nos centres de formation un choix 
gagnant pour une vie étudiante épanouissante.

Nos différents
services et avantages
• 15 formations professionnelles passionnantes
• Formation générale des adultes avec  

parcours personnalisé
• Services d’accueil, de références, de conseils  

et d’accompagnement (SARCA)
• Hébergement gratuit et allocation au logement 

(certaines conditions s’appliquent)
• Reconnaissance des acquis et des compétences
• Services aux entreprises
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Viens construire 
ton avenir en Gaspésie

Logement

Légende
Le Centre de formation de La Haute-Gaspésie est  
situé à Sainte-Anne-des-Monts dans une magnifique 
région qui s’étend le long du Golfe du Saint-Laurent,  
de la ville de Cap-Chat au village de Grande-Vallée.  
Elle englobe une partie des Monts Chic-Chocs  
situés dans le Parc National de la Gaspésie.

Le Centre de formation de La Côte-de-Gaspé se 
retrouve, quant à lui, au cœur de la plus importante 
municipalité de la Gaspésie, un lieu inspirant  
qui marie nature et vie urbaine.

Chez nous, c’est dans un 
environnement sain et naturel, 
énergisé par le vent du large, 
que tu pourras te préparer à un  
avenir à la hauteur de tes ambitions!

Une qualité de vie inégalée 
pour tes études
Vivre en Gaspésie, c’est décider :
• de s’entourer de personnes chaleureuses
• de profiter du plein air à profusion
• d’avoir accès à une multitude d’activités  

culturelles et sportives variées
• de prendre le temps de profiter de la vie
• d’avoir la possibilité de choisir un emploi stimulant
• d’avoir un accès direct à la nature
• de profiter de conditions idéales pour apprendre  

un métier

ET BIEN PLUS ENCORE!

Au centre de  
La Côte-de-Gaspé,  
la résidence est gratuite!
Le Centre de formation de La Côte-de-Gaspé offre 
gratuitement 150 chambres de sa résidence à des 
élèves qui choisissent de s’inscrire à un programme de 
formation professionnelle. 

Les élèves qui y habitent ont accès à une cuisinette, 
une salle de séjour et ont un accès Internet gratuit. 
Pour bénéficier de cet hébergement gratuit, les élèves 
doivent habiter à l’extérieur des limites  
de la ville de Gaspé. 

Communique avec le centre pour en connaître  
les modalités.

Allocation de 400 $/mois 
pour un logement à toi 
en Haute-Gaspésie
Le Centre de formation offre aux élèves  
de l’extérieur de la Haute-Gaspésie une allocation 
mensuelle de 400 $ pour leur logement. Certaines 
conditions s’appliquent. Communique avec nous  
pour voir si tu es admissible et connaître les modalités.

L’équipe t’aidera à te trouver un hébergement  
qui te convient parmi la liste que nous avons.

Réserve ta place!
Communique avec nous  
pour en connaître les modalités!

En personne AutonomeEn ligne
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À chaque passion, 
sa formation!
Le Centre de services scolaire des 
Chic-Chocs offre une variété de 
cours accessibles à tous afin de 
permettre à chacun de décrocher un 
métier motivant qui correspond à ses 
aspirations personnelles. L’éducation 
aux adultes ainsi que notre offre 
de cours professionnels variée te 
permettront d’accéder à plusieurs 
carrières passionnantes.

Une carrière 
accessible et 
valorisante
La formation professionnelle est 
l’apprentissage intensif d’un métier 
spécialisé menant directement au 
marché du travail. Contrairement à 
certaines croyances, la formation 
professionnelle est destinée autant 
aux garçons qu’aux filles. Elle permet 
de développer les compétences 
recherchées par les employeurs 
et donne accès à des métiers 
passionnants. De plus, les stages en 
milieu de travail permettent d’exercer 
des apprentissages sous la supervision 
de personnes d’expérience.

Une communauté 
accueillante
Au sein de nos centres de formation, 
tu seras encadré par une équipe 
d’enseignants dévoués à ta réussite qui 
prennent le temps de t’écouter et de 
t’épauler. La chaleur humaine fait partie 
intégrante du peuple gaspésien et nos 
centres sont reconnus pour offrir un 
climat d’apprentissage où tu pourras 
tisser des liens avec ton entourage.

La formation générale  
des adultes (FGA)
Ce service, adapté à tes besoins, te permettra d’acquérir  
des connaissances dans les matières de base. Les cours  
offerts favoriseront ton cheminement vers l’obtention  
d’un diplôme d’études secondaires (DES) ou d’un diplôme  
d’études professionnelles (DEP) ou encore pour accéder  
à des études collégiales.

De plus, notre service d’intégration sociale accueille des  
élèves ayant différentes difficultés d’adaptation telles que  
la déficience intellectuelle ou motrice, les problématiques  
en santé mentale, l’isolement, etc.

Les cours offerts dans nos centres
• Anglais
• Français
• Mathématiques
• Informatique

• Sciences physiques
• Histoire
• Chimie
• Physique

La formation 
à distance et en ligne
La FAD est la solution idéale qui te permet de concilier  
travail et études en étudiant selon tes disponibilités avec  
le soutien d’enseignants qualifiés et soucieux de ta réussite. 

Elle te permet d’étudier chez toi, à ton rythme, au moment  
qui te convient le mieux.

La FAD a de nombreux avantages  
qui te permettent entre autres de :
• Progresser à ton rythme
• Acquérir une formation de qualité
• Étudier dans le confort de ton foyer
• Occuper un emploi stable ou obtenir une promotion
• Obtenir ton diplôme d’études secondaires ou de formation 

professionnelle (secrétariat, comptabilité et adjoint administratif)

Découvre les formations 
professionnelles offertes  
dans nos centres et trouve  

celle qui te convient le mieux! 

Nos formations
professionnelles
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Comptabilité

Tu apprendras
• Métier et formation  ·  30 h
• Recherche d’information  ·  60 h
• Tableaux et graphiques  ·  60 h
• Calcul de pièces  ·  30 h
• Mise en page de correspondance  ·  60 h
• Rédaction en français  ·  90 h
• Traitement de pièces   ·  60 h
• Gestion de l’encaisse   ·  45 h
• Législation des affaires  ·  45 h
• Interactions professionnelles   ·  30 h
• Communication en anglais  ·  60 h
• Production de paies  ·  30 h
• Rédaction en anglais  ·  60 h
• Traitement de données  ·  60 h
• Tâches courantes  ·  60 h
• Efficience  ·  75 h
• Coût d’un bien et d’un service  ·  75 h
• Tâches de fin de période  ·  75 h
• Tâches de fin d’année  ·  75 h
• Déclaration de revenu  ·  60 h
• Système comptable  ·  45 h
• Cheminement professionnel  ·  30 h
• Intégration au travail  ·  120 h

Tu travailleras  
dans …
• Le milieu scolaire
• Le milieu hospitalier
• De petites ou grandes entreprises
• Des organisations gouvernementales
• etc.

Tu travailleras en tant que …
• Commis du service de la paie
• Commis au budget
• Commis chargé de la balance des comptes  

à recevoir
• Commis de bureau
• Commis à la facturation
• Commis à la comptabilité
• Commis aux écritures

C’est pour toi si …
• Tu aimes les mathématiques et tu es logique.
• Tu es méthodique, rigoureux et responsable.
• Tu possèdes une bonne éthique professionnelle.
• Tu es habile avec l’informatique.
• Tu as de l’entregent et tu sais faire preuve  

de discrétion.

Cette formation est offerte

Ce qui nous distingue
• Des enseignants disponibles – Nos petits groupes 

permettent un accompagnement fréquent et rapide 
auprès de nos élèves.

• Nos enseignants sont au cœur même d’un climat 
amical entre les élèves en présence et les élèves en 
ligne, tel un milieu de travail où il fait bon vivre.

• Notre formule en ligne te permet de réaliser ta 
formation comme si tu étais à deux pas du bureau  
de ton enseignant tout en demeurant dans le  
confort de ton foyer. 

Une profession qui te 
réserve des missions  
au contenu diversifié!

Comptabilité – Une formation  
à la hauteur de tes ambitions.

DEP 5231

1 350 h

Entrée 
continue

Stage

Pour plus d’information!

En personne AutonomeEn ligne

J’avais besoin d’une mise à niveau de mes connaissances. 
La formation en comptabilité du Centre de formation de La Haute-Gaspésie 
m’a offert cette opportunité et me permet maintenant de briller dans mon nouvel emploi. 

Justin Dubé

J’ai choisi le Centre de formation de La Haute-Gaspésie en raison des multiples apprentissages 
fructueux et à la fois utiles, que ce soit au niveau des exercices ou au niveau des nombreux conseils 
que nous recevons. Nous apprenons les notions de comptabilité, mais également 
à connaître une équipe prête à nous entendre ainsi qu’à nous guider.

Alisson Casavant
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Cuisine
C’est pour toi si …
• Tu es curieux
• Tu aimes travailler en équipe
• Tu aimes apprendre

Ce qui nous distingue
• Des enseignants expérimentés et disponibles pour 

toi – Nos petits groupes te permettront d’avoir un 
accompagnement fréquent, personnalisé et rapide 
par tes enseignants. Ils se feront un plaisir de te 
partager leur expertise.

• Nos enseignants sont au cœur même d’un climat 
amical entre les élèves en présentiel tel un milieu de 
travail où il fait bon vivre.

• Notre approche te permettra d’apprendre à ton 
rythme, ainsi que de t’intégrer facilement en groupe.

DEP 5311

Tu apprendras
• Métier et formation  ·  30 h
• Hygiène et salubrité alimentaires  ·  30 h
• Santé et sécurité  ·  30 h
• Qualités organoleptiques des aliments  ·  45 h
• Techniques de cuisson  ·  30 h
• Organisation de la cuisine  ·  30 h
• Fruits et légumes  ·  60 h
• Préparations fondamentales  ·  90 h
• Relations professionnelles  ·  30 h
• Mise en place des potages  ·  45 h
• Pâtes de base  ·  60 h
• Mise en place des viandes, volailles  

et des gibiers  ·  105 h
• Mise en place des poissons, mollusques  

et des crustacés  ·  90 h
• Mise en place des hors-d’œuvre  

et des entrées  ·  60 h
• Mise en place des desserts  ·  105 h
• Conception des menus  ·  60 h
• Service des petits déjeuners  ·  60 h
• Présentations culinaires  ·  45 h
• Service des menus du jour  ·  60 h
• Service des menus de production  ·  45 h
• Production pour les banquets  

et les services alimentaires  ·  75 h
• Service des buffets  ·  45 h
• Service des menus table d’hôte et à la carte  ·  135 h
• Intégration en milieu de travail  ·  105 h

Tu travailleras dans …
• Les restaurants
• Les bateaux de croisières
• Les pourvoiries
• Les hôpitaux
• Les cafétérias
• Les clubs Med
• Les traiteurs
• Les centres de la petite enfance (CPE)

Tu veux apprendre à 
travailler différemment 
les aliments? 

Sois la relève de demain. 
Inscris-toi en cuisine.

Cuisinier – un métier aux tâches 
variées qui peut te faire voyager 
dans le monde. Les employeurs 
n’attendent que toi.

1 470 h

Je suis arrivée ignare à cette formation de cuisine 2022\2023. 
Je suis repartie moins d’un an après, érudite de tout ce que nos professeurs nous ont appris. 
Merci à ces chefs qui ont su me donner l’énergie pour persévérer dans cette aventure. 
Merci à eux d’avoir eu la patience et le courage de me permettre de terminer mon parcours avec 
fierté. C’est certain que je recommanderai le centre de formation de La Côte-de-Gaspé à toute 
personne désirant vivre une merveilleuse aventure en formation de cuisine.

Marie-Line Pégesy

Je suis très heureux d’avoir rencontré des professeurs assidus à leur travail, patients et passionnés 
de leur métier. J’ai appris énormément grâce à eux. Merci pour le parcours scolaire.

Gabriel Plourde

Cette formation est offerte

Stage

En personne

Pour plus d’information!
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Électromécanique 
de systèmes automatisés

Tu apprendras
• Les concepts de santé et sécurité au travail  ·  30 h
• Se situer au regard du métier et de la démarche 

de formation  ·  15 h
• Gérer des données informatisées  ·  30 h
• Vérifier un circuit électrique  ·  120 h
• Dessiner un croquis  ·  30 h
• Effectuer des travaux d’usinage manuel  ·  105 h
• Déplacer des équipements industriels  ·  30 h
• Effectuer des coupes et des soudures de métaux  ·  75 h
• Raccorder des tubes, des tuyaux et des boyaux  ·  30 h
• Assurer le fonctionnement  

d’un circuit d’électronique industrielle  ·  105 h
• Utiliser des machines-outils  ·  90 h
• Analyser un circuit logique  ·  90 h
• Aligner des arbres  ·  30 h
• Effectuer la maintenance de dispositifs  

mécaniques  ·  105 h
• Monter un circuit pneumatique  ·  75 h
• Monter un circuit hydraulique   ·  60 h
• Effectuer la maintenance d’un circuit  

de moteur C-C ou C-A  ·  105 h
• Effectuer la maintenance d’un équipement  

pneumatique et d’un équipement hydraulique  ·  60 h
• Calibrer une boucle de contrôle  ·  60 h
• Effectuer la maintenance d’un circuit  

électro-pneumatique et d’un circuit  
électro-hydraulique  ·  60 h

• Programmer un automate  ·  90 h
• Mettre en fonction un dispositif électronique  

de commande de moteur  ·  60 h
• Utiliser des moyens de recherche d’emploi  ·  15 h
• Installer un système automatisé  ·  105 h
• Appliquer un programme de maintenance  

planifiée  ·  45 h
• Dépanner un système automatisé  ·  90 h
• S’intégrer au milieu de travail  ·  90 h

Cette formation est offerte

Tu travailleras dans …
• Les industries alimentaires, manufacturières,  

pharmaceutiques, etc.
• Les chantiers navals
• Les entreprises spécialisées  

en maintenance industrielle

C’est pour toi si …
• Tu aimes réparer les choses
• Tu es curieux sur le fonctionnement des machines
• Tu n’aimes pas la routine, le travail de bureau

Ce qui nous distingue
• Des enseignants expérimentés et disponibles  

pour toi. Ils se feront un plaisir de te partager  
leur expertise.

• Nos enseignants instaurent un climat 
d’apprentissage qui met en valeur les capacités  
du technicien. Que vous appreniez en classe  
ou en atelier, on vous prépare pour l’industrie! 

Relève le défi de réparer 
et entretenir des 
procédés industriels!

L’Électromécanique – un métier 
aux tâches variées dans une 
multitude de domaines.  
Les employeurs n’attendent  
que toi.

DEP 5281

Axée sur
les besoins

en industrie

Excellent 
taux de

placement

1 800 h
En personne

Pour plus d’information!
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Montage de lignes 
électriques et de 
télécommunications
Deviens monteur/monteuse de lignes, 
un métier en très forte demande 
qui te proposera de nombreux défis.

La formation de Montage de lignes électriques et de 
télécommunications t’ouvre rapidement la porte vers 
des opportunités de carrière payantes et stimulantes.

Tu pourras …
• Assembler des pylônes et construire des lignes 

haute tension
• Construire des lignes de distribution électrique
• Effectuer l’entretien et la réparation  

des lignes électriques
• Installer des tours de télécommunications

C’est pour toi si …
• Tu as une bonne résistance physique, surtout  

au niveau des bras, du dos et des jambes.
• Tu as une grande capacité à travailler dans  

les hauteurs.
• Tu as de l’intérêt pour le travail extérieur.
• Tu as une bonne dextérité manuelle, tu es  

minutieux et tu aimes le travail bien fait.
• Tu as des aptitudes à travailler en équipe.

Cette formation est offerte

Ce qui nous distingue
• Nos installations te permettent de pratiquer les 

techniques enseignées à plusieurs reprises dans  
un environnement similaire au marché du travail  
afin que tu les maîtrises parfaitement.

• Tu côtoieras plusieurs enseignants, chacun 
spécialiste dans son secteur d’activité. Les 
enseignants sont dynamiques, attentionnés et ils 
prennent le temps de bien vulgariser les techniques.

• L’environnement entre mer et montagnes et 
l’ambiance au centre sont exceptionnels.

DEP 5375

1 140 h
En personne

Tu apprendras
• Te situer au regard de la profession  ·  15 h
• Prévenir les atteintes à la santé, à la sécurité  

et à l’intégrité physique sur les chantiers  
de construction  ·  30 h

• Effectuer des déplacements sur des supports  ·  75 h
• Exécuter des travaux manuels  ·  45 h
• Effectuer des opérations de levage  ·  60 h
• Te responsabiliser au regard de l’application des 

protocoles de sécurité pour les travaux de montage 
de lignes électriques  ·  30 h

• Raccorder des conducteurs et des câbles  ·  45 h
• Effectuer un sauvetage sur un support  ·  30 h
• Traiter l’information liée aux plans et  

à la documentation technique  ·  45 h
• Manœuvrer des engins élévateurs ou  

de manutention  ·  30 h
• Effectuer le montage et le démontage  

de portiques  ·  60 h
• Effectuer le montage et le démontage  

de supports métalliques  ·  75 h

• Effectuer l’installation et le retrait de conducteurs  
sur une ligne de transport  ·  120 h

• Effectuer le montage et le démontage d’éléments  
de structure sur des poteaux de bois  ·  90 h

• Effectuer l’installation et le retrait de conducteurs  
sur une ligne de distribution  ·  60 h

• Effectuer l’installation et le retrait d’appareils de 
transformation sur une ligne de distribution  ·  120 h

• Effectuer l’installation et le retrait d’appareils de 
sectionnement sur une ligne de distribution  ·  45 h

• Remplacer des appareils dans un poste  ·  45 h
• Te préparer à intégrer le marché du travail  ·  45 h
• Effectuer l’installation et le retrait de câbles  

sur une ligne de télécommunications   ·  45 h
• Effectuer l’installation et le retrait d’antennes  

sur une tour de télécommunications  ·  60 h

Tu travailleras dans …
• Une société d’État
• Des entreprises privées

4 dates
de rentrée 

durant
l’année

Pour moi, faire ma formation en Montage de lignes en Gaspésie est une expérience de vie en soi. 
C’est comme faire un voyage. Je sors de ma zone de confort et je profite au maximum de la nature, 
des gens d’ici et du bon air à respirer. Je suis de la 3e génération de monteur de lignes dans ma 
famille. Je veux faire ce métier, car je considère que c’est le plus beau des environnements 
de travail. Être en pleine nature avec de beaux paysages diffère grandement d’être 
dans un bureau entre 4 murs. Je considère aussi qu’être monteur de lignes est très valorisant 
parce que ce n’est pas tout le monde qui peut faire ce métier.

Mathis Robidas

Pour plus d’information!
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Plomberie
et chauffage

Tu apprendras
• Te situer au regard du métier, de la démarche de 

formation et communiquer en milieu de travail  ·  30 h
• Prévenir les atteintes à la santé, à la sécurité et à 

l’intégrité physique sur les chantiers  
de construction  ·  30 h

• Manutentionner des équipements, des matériaux  
et des produits  ·  60 h

• Assembler des systèmes de mécanique  
de tuyauterie  ·  120 h

• Installer des composantes électriques  ·  75 h
• Interpréter des plans et devis  ·  45 h
• Installer des réseaux d’évacuation  ·  120 h
• Installer des réseaux de ventilation  ·  120 h
• Intervenir sur des dispositifs de commande  

électriques et électroniques  ·  120 h
• Effectuer des travaux de soudage et  

de brasage  ·  75 h
• Installer des systèmes de distribution d’eau chaude 

et d’eau froide, des équipements sanitaires et des 
accessoires  ·  120 h

• Entretenir et réparer de la tuyauterie, des  
équipements sanitaires et des accessoires  ·  75 h

• Présenter de l’information relative aux notions 
d’énergie et de chauffage  ·  45 h

• Installer, entretenir et réparer des appareils  
alimentés au mazout  ·  120 h

• Installer et réparer des systèmes de chauffage  
directs et renversés  ·  120 h

• Installer et réparer des systèmes de chauffage  
périmétriques  ·  60 h

• Installer des systèmes alimentés au gaz  
(naturel et propane)  ·  120 h

• Installer et réparer des systèmes de chauffage  
par rayonnement  ·  75 h

C’est pour toi si …
• Tu as une bonne dextérité, tu es souple et  

tu as une bonne endurance physique.
• Tu es débrouillard et tu aimes résoudre des 

problèmes.
• Tu as un bon sens de l’organisation.
• Tu es vaillant, précis, méthodique et tu as  

le souci du travail bien fait.

Cette formation est offerte

Ce qui nous distingue
• Aucune liste d’attente,  

une place t’attend dès 
maintenant et nous allons  
t’aider à te trouver un logement 
pour que tu puisses t’installer  
à Sainte-Anne-des-Monts.  
Tu pourrais même recevoir une 
allocation de logement de 400 $/mois.

• Des petits groupes avec des enseignants disponibles 
pour toi. Nos enseignants sont toujours disponibles 
pour te transmettre leurs passions et leurs savoirs. 
Tous les employés du centre de formation ont à cœur 
ta réussite et sont là pour t’écouter et t’aider.

• Viens profiter du plein air, des Chic-Chocs et de 
la Gaspésie. Tu pourras terminer tes journées en 
relaxant sur les plages de la Gaspésie ou tu pourras 
profiter des week-ends pour faire de la randonnée en 
montagne ou du ski hors-piste dans les Chic-Chocs.

Choisis un métier 
d’avenir avec la 
formation en Plomberie 
et chauffage.

Le DEP Plomberie et chauffage 
t’ouvre la porte vers plusieurs 
opportunités d’emploi dans un 
secteur en forte demande.

DEP 5333

1 680 h

Début
des cours 
en août

En personne

• Installer et réparer des systèmes à vapeur à basse 
pression  ·  120 h

• Te situer au regard des organismes de l’industrie  
de la construction  ·  15 h

• Effectuer des recherches d’emploi  ·  15 h

Tu travailleras dans …
• Le secteur résidentiel : maison, immeuble, 

appartement, condominium, etc.
• Le secteur commercial : centre commercial,  

hôpital, entrepôt, immeuble à bureaux, épicerie, 
entreprise de transformation alimentaire, garage, 
laboratoire, etc.

• Le secteur industriel : usine pétrochimique, usine 
d’eau potable, usine des eaux usées, pipeline, etc.

• Le secteur génie civil : pont, viaduc, route, aqueducs 
municipaux, égouts, etc. 

C’est enrichissant pour nous d’avoir des enseignants avec beaucoup d’expérience. 
Ils nous montrent concrètement comment travailler sur le chantier. J’aime la Haute-Gaspésie 
pour toutes les activités plein air qu’on peut faire; motoneige, ski et vélo. C’est aidant financièrement 
d’être au Centre de formation de La Haute-Gaspésie grâce à l’allocation pour le logement. 
J’ai un coup de cœur pour l’environnement calme. Ce n’est pas stressant 

Antoine Jacques

Je suis chanceux d’avoir des enseignants chevronnés et expérimentés. C’est plus facilitant 
pour moi d’apprendre par les petits groupes et l’enseignant personnalisé qu’on a la chance d’avoir. 
Je trouve qu’il y a un beau climat au centre de formation. 
J’ai eu un bel accueil en Gaspésie en tant que nouvel arrivant.

Fouad Bouchemal

Pour plus d’information!
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Tu travailleras dans …
• Des cliniques médicales
• Des centres hospitaliers
• Des CLSC
• Des CHSLD
• Des résidences pour personnes âgées
• Des soins à domicile
• Des centres de réadaptation
• Des entreprises privées
• Des pharmacies
• etc.

C’est pour toi si …
• Tu es empathique et tu es capable de te mettre  

dans la peau des autres.
• Tu aimes aider les autres.
• Tu possèdes une grande dextérité et tu es précis 

dans tes gestes.
• Tu as un sens du devoir et du respect des protocoles.

Cette formation est offerte

Ce qui nous distingue
• Aucune liste d’attente, une place t’attend  

dès maintenant.

• Nos enseignants sont passionnés, dynamiques, 
minutieux, ouverts d’esprit, disponibles et dévoués, ce 
qui crée un excellent climat pour tes apprentissages.

• Les petits groupes te permettent de développer 
rapidement une chimie avec les autres élèves et 
de bénéficier d’une approche d’enseignement 
personnalisée.

• L’environnement autour du centre est exceptionnel, 
entre mer et montagnes, parfait pour te concentrer 
sur ta formation tout en profitant de la région, des 
plages et des activités de plein air en montagne.

DEP 5325
StagesSanté, assistance 

et soins infirmiers

Tu apprendras
• Te situer au regard de la profession et  

de la formation  ·  30 h
• Te situer au regard de l’approche globale  

de la santé  ·  30 h
• Communiquer au sein d’une équipe de soins  ·  45 h
• Appliquer des procédés de soins d’assistance  ·  105 h
• Établir une relation aidante  ·  30 h
• Te situer au regard des aspects légal et éthique  

de la profession  ·  30 h
• Appliquer des procédés de soins en relation avec  

le système musculosquelettique  ·  45 h
• Prévenir et contenir l’infection  ·  60 h
• Participer à la pharmacothérapie  ·  60 h
• Prodiguer des soins d’assistance à des personnes  

en perte d’autonomie  ·  75 h
• Assister la personne en vue de satisfaire  

ses besoins nutritifs  ·  30 h
• Appliquer des procédés de soins en relation avec  

les systèmes nerveux et sensoriel  ·  60 h
• Appliquer des procédés de soins en relation avec  

le système endocrinien  ·  30 h
• Te référer à tes connaissances sur les systèmes 

cardio-vasculaire et respiratoire pour prodiguer  
des soins  ·  75 h

• Appliquer des procédés de soins en relation  
avec le système digestif  ·  60 h

• Appliquer des procédés de soins en relation  
avec les systèmes urinaire et reproducteur  ·  60 h

• Prodiguer des soins spécifiques  ·  75 h
• Intervenir auprès d’une personne présentant  

des déficits cognitifs  ·  145 h
• Intervenir auprès d’une personne  

en soins palliatifs  ·  30 h
• Intervenir auprès d’une personne présentant  

un problème de santé mentale  ·  45 h

• Prodiguer des soins à des personnes  
en géronto-gériatrie  ·  120 h

• Dispenser les premiers secours  ·  30 h
• Prodiguer des soins à des personnes présentant  

des problèmes de santé mentale  ·  75 h
• Prodiguer des soins dans une unité de  

médecine  ·  120 h
• Prodiguer des soins à des personnes en réadaptation 

physique  ·  120 h
• Prodiguer des soins dans une unité de chirurgie  ·  90 h
• Intervenir auprès d’une mère et de son  

nouveau-né  ·  30 h
• Prodiguer des soins à des mères et à des  

nouveau-nés  ·  30 h
• Intervenir auprès d’un enfant, d’une adolescente  

ou d’un adolescent présentant un problème  
de santé  ·  30 h

• Prodiguer des soins à des enfants,  
à des adolescentes ou adolescents  ·  30 h

• Prodiguer des soins à une clientèle diversifiée  ·  105 h

Deviens infirmier ou 
infirmière auxiliaire et 
aie un impact concret  
sur la qualité de vie  
des patients.

Santé, assistance et soins 
infirmiers – Une formation qui 
t’ouvre la porte vers plusieurs 
opportunités d’emploi dans  
un secteur en forte demande.

Début
des cours 
en août

En personne

J’aime l’équipe de travail ainsi que l’aide et le soulagement que j’apporte au patient. 
J’adore accompagner les familles en soins de fin de vie malgré l’intensité des émotions. 

Sarah Amesse

J’aime aider et collaborer aux soins des patients. J’apprécie les horaires flexibles du métier.  
La formation était complète et je me sentais prêt à être sur le marché du travail. L’accompagnement 
et l’encouragement des enseignants et de mes collègues de classe m’ont beaucoup aidé à réussir.

Mohamed Senhaji

1 800 h

Pour plus d’information!
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Secrétariat

Tu apprendras
• Métier et formation  ·  15 h
• Révision de textes en français  ·  75 h
• Traitement des textes  ·  90 h
• Qualité du français écrit  ·  60 h
• Service à la clientèle  ·  60 h
• Gestion documentaire  ·  60 h
• Production de feuilles de calcul  ·  30 h
• Conception de présentations  ·  30 h
• Rédaction de textes en français  ·  60 h
• Opérations comptables  ·  90 h
• Production de lettres  ·  75 h
• Création de bases de données  ·  45 h
• Gestion de l’encaisse  ·  45 h
• Traduction  ·  75 h
• Conception de tableaux et de graphiques  ·  60 h
• Conception visuelle de documents  ·  90 h
• Rédaction de textes en anglais  ·  90 h
• Médias numériques  ·  30 h
• Interactions en anglais  ·  45 h
• Suivi de la correspondance  ·  75 h
• Réunions et évènements  ·  60 h
• Production de rapports  ·  60 h
• Soutien technique  ·  30 h
• Coordination de tâches multiples  ·  45 h
• Intégration en milieu de travail   ·  90 h

Tu travailleras dans …
• Le milieu scolaire
• Le milieu hospitalier
• De petites ou grandes entreprises
• Des organisations gouvernementales
• etc.

C’est pour toi si …
• Tu aimes les défis
• Tu es organisé
• Tu as de l’initiative
• Tu adores le service à la clientèle

Ce qui nous distingue
• Des enseignants expérimentés et disponibles pour 

toi – Nos petits groupes te permettront d’avoir un 
accompagnement fréquent, personnalisé et rapide 
de tes enseignants. Ils se feront un plaisir de te 
partager leur expertise.

• Nos enseignants sont au cœur même d’un climat 
amical entre les élèves en présentiel et les élèves  
en ligne, tel un milieu de travail où il fait bon vivre.

• Notre formule en ligne te permet de réaliser ta 
formation comme si tu étais à deux pas du bureau  
de ton enseignant tout en demeurant dans le  
confort de ton foyer.

Sois au cœur des 
entreprises et choisis 
un métier où tu pourras 
t’épanouir rapidement.

Secrétariat – un métier aux tâches 
variées dans une multitude 
de domaines. Les employeurs 
n’attendent que toi.

DEP 5357

1 485 h

Cette formation est offerte

Stage

J’avais l’opportunité d’être accompagnée dans mon apprentissage tout en veillant au bien-être 
de mes enfants. Cela m’a permis d’obtenir un emploi en tant que représentante services clients. 
Je recommande le Centre de formation parce que les enseignants sont à l’écoute de nos besoins, 
et nous offrent un accompagnement individuel assidu. 

Jamie-Lee Miville Pelletier

Je suis heureux d’avoir choisi le Centre de formation de la Haute-Gaspésie pour son accueil 
chaleureux. Ici, nous avons la chance d’avoir des équipes d’enseignants, de direction 
et de professionnels qui sont omniprésentes afin de nous soutenir tout au long 
de notre formation. Des gens humains, sensibles à notre évolution et surtout, dévoués.

Boubacar Tamboura

En personne AutonomeEn ligne

Entrée 
continue

Pour plus d’information!
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C’est pour toi si …
• Tu es dynamique
• Tu as de l’entregent
• Tu fais preuve de patience, de discrétion  

et de tact avec la clientèle
• Tu as une bonne résistance physique  

(travail debout et sous pression)
• Tu as un esprit curieux et ouvert
• Tu as une bonne dextérité, beaucoup de mémoire  

et un bon sens de l’observation
• Tu es bilingue 

Ce qui nous distingue
• Des enseignants expérimentés et disponibles pour 

toi - Nos petits groupes te permettront d’avoir un 
accompagnement fréquent, personnalisé et rapide 
par tes enseignants. Ils se feront un plaisir de  
te partager leur expertise.

• Nos enseignants sont au cœur même d’un climat 
amical entre les élèves en présentiel tel un milieu  
de travail où il fait bon vivre.

• Notre approche te permettra d’apprendre à ton 
rythme, ainsi que de t’intégrer facilement en groupe.

Cette formation est offerte

DEP 5293
StageService 

de la restauration

Tu apprendras
• Métier et formation  ·  30 h
• Adopter une approche client  ·  60 h
• Effectuer la mise en place  

et l’aménagement des espaces  ·  45 h
• Expliquer la composition des menus  

et des mets  ·  75 h
• Prendre et transmettre des commandes  ·  30 h
• Recevoir et transmettre de l’information  

en anglais  ·  90 h
• Effectuer des opérations de facturation  

et d’encaissement  ·  30 h
• Suggérer et servir des vins  ·  90 h
• Effectuer le service des boissons  ·  75 h
• Effectuer le service des banquets  ·  90 h
• Effectuer un service simple  ·  120 h
• Effectuer un service élaboré  ·  120 h
• S’intégrer au milieu du travail  ·  105 h

Tu travailleras dans …
• Les restaurants
• Les bistros-bars
• Les bateaux de croisières
• Les pourvoiries
• Les clubs Med
• Les traiteurs

Tu veux apprendre à 
bien servir les repas? 
Inscris-toi en Service  
de la restauration.

Serveur – un métier aux tâches 
variées qui peut te faire voyager 
dans le monde. Les employeurs 
n’attendent que toi.

960 h

En personne

Pour plus d’information!
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Tu travailleras dans …
• Ateliers de fabrication 
• Ligne d’assemblage
• Chantiers de construction
• Mines dans le Nord du Québec (Plan Nord)
• Chantiers navals

C’est pour toi si …
• Tu as un excellent sens de l’observation et  

une bonne capacité de concentration
• Tu as une bonne acuité visuelle, une grande  

dextérité et une bonne précision d’exécution
• Tu es logique et tu as une faculté de visualisation  

en trois dimensions
• Tu as un bon esprit de collaboration
• Tu as une grande résistance physique
• Tu es bilingue

Ce qui nous distingue
• Nous avons un parc complet de soudeuses  

à réalité augmentée. Cette technologie permet  
de mettre des apprentissages en action avant  
de te rendre en atelier.

Cette formation est offerte

DEP 5195
DEP 5695Soudage-montage

Welding & Fitting

Tu apprendras
• Se situer au regard du métier et de la démarche  

de formation  ·  30 h
• Se sensibiliser aux règles de santé  

et sécurité au travail  ·  30 h
• Tracer des croquis et des dessins  ·  105 h
• Appliquer des notions de métallurgie  ·  45 h
• Interpréter des plans et des devis  

d’assemblage  ·  105 h
• Couper des métaux ferreux et non ferreux  ·  30 h
• Utiliser des appareils de coupage et  

de façonnage  ·  90 h
• Préparer des pièces  ·  30 h
• Appliquer le procédé de soudage SMAW  ·  30 h
• Souder des pièces d’acier à l’aide  

du procédé SMAW  ·  105 h
• Appliquer le procédé de soudage GTAW  ·  45 h
• Souder des pièces d’acier à l’aide  

du procédé GTAW  ·  75 h
• Souder des pièces d’aluminium à l’aide  

du procédé GTAW  ·  60 h
• Réaliser des assemblages de base  ·  60 h

• Appliquer le procédé de soudage GMAW  ·  30 h
• Souder des pièces d’acier à l’aide  

du procédé GMAW  ·  120 h
• Appliquer les procédés de soudage SAW, RW  

et PAW  ·  30 h
• Souder des pièces d’aluminium à l’aide  

du procédé GMAW  ·  60 h
• Réaliser des assemblages simples  ·  60 h
• Souder des pièces d’acier à l’aide  

du procédé FCAW  ·  120 h
• Appliquer le procédé de soudage FCAW  ·  15 h
• Interpréter des plans et des devis d’assemblage 

complexes  ·  105 h
• Réaliser des assemblages de complexité  

moyenne  ·  75 h
• Communiquer en milieu de travail  ·  15 h
• Réaliser des assemblages complexes  ·  120 h
• Modifier des assemblages  ·  45 h
• Réparer des assemblages  ·  60 h
• Utiliser des moyens de recherche d’un emploi  ·  15 h
• S’intégrer en milieu de travail  ·  90 h

Es-tu à la recherche  
d’un emploi stimulant  
et valorisant avec 100 %  
de placement?

Soudeur-monteur – un métier aux 
tâches variées : Réalisation de 
projets de montage et de soudage 
d’éléments de base, réalisation de 
projets de montages industriels 

et de structures métalliques, 
lecture des plans industriels, 
interprétation des devis,  
et bien plus. Les employeurs 
n’attendent que toi.

1 800 h

Stage

En personne

Pour plus d’information!

Formation
également

offerte
en anglais
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Besoin d’aide 
pour orienter ton choix?
Nous offrons un service d’accueil, de références,  
de conseils et d’accompagnement (SARCA) afin de  
te guider dans le choix des études qui correspondent  
à tes ambitions aux centres de formation du  
Centre de services scolaire des Chic-Chocs.

Lors d’une première démarche dans l’un de nos 
centres, l’équipe du SARCA t’aidera à préciser  
tes besoins et te dirigera vers les ressources qui  
peuvent le mieux répondre à tes préoccupations.

Parmi les services offerts, notons :

• Un accueil chaleureux
• Un accompagnement individualisé  

selon tes besoins
• Une référence vers des ressources du milieu
• De l’information sur les services liés à ton projet
• De l’orientation professionnelle
• Un bilan des acquis pour te faire découvrir  

tes forces

Le SARCA s’adresse aux adultes de 16 ans et plus sans premier diplôme.
Pour en savoir plus, n’hésite pas à communiquer avec nous.

Viens découvrir 
une formation 
dans le feu 
de l’action
Nos centres t’offrent la possibilité de vivre  
une expérience où tu pourras assister aux cours,  
visiter les locaux et rencontrer les enseignants.  
La manière idéale de découvrir une formation  
qui te passionnera!

Réserve ta place en téléphonant à l’avance à l’un de nos centres.

Notre site web regorge de 
ressources pour t’aider dans  
ton processus d’inscription.

cfchic-chocs.com

cfcg@csscc.gouv.qc.ca
cfhg@csscc.gouv.qc.ca

Côte-de-Gaspé
1 877 534-0029

418 368-6117, poste 6100

Haute-Gaspésie
1 844 601-3919

418 763-5323, poste 7700

Tu peux aussi te présenter 
dans l’un de nos centres 

afin d’obtenir les 
documents d’inscription 

nécessaires.
Nos coordonnées sont 

indiquées à la page 
suivante.

CFCoteGaspe

CFHauteGaspesie

418 368-6117 418 763-5323

La reconnaissance des acquis et des compétences 
(RAC) en formation professionnelle est une démarche 
qui permet de faire évaluer et reconnaître officiellement 
les compétences acquises grâce à des expériences de 
vie et de travail en fonction d’un programme d’études.

Au terme de la démarche, tu recevras un document 
officiel (bulletin, diplôme, etc.) attestant les 
compétences maîtrisées, comme si tu avais suivi  
la formation dans l’un de nos établissements.  
Pour en savoir plus, communique avec un  
de nos centres de formation.

Prêt à te lancer dans une formation à la hauteur  
de tes ambitions?
Avant de faire ta demande d’admission, assure-toi de répondre aux conditions générales d’admission  
ainsi qu’aux exigences spécifiques à chaque programme. Celles-ci sont disponibles sur notre site Internet.

Pour t’inscrire, tu peux communiquer avec le centre de formation de ton choix :

Tu as déjà 
de l’expérience?

Comment t’inscrire?

EN LIGNE

Deviens 
élève 

d’un jour PAR TÉLÉPHONE EN PERSONNE VIA RÉSEAUX SOCIAUX



csscc.gouv.qc.ca

85, boulevard de Gaspé
Gaspé (Québec)  G4X 2T8
Téléphone : 418 368-6117, poste 6100
Sans frais : 1 877 534-0029

40, route de l’Aéroport 
Sainte-Anne-des-Monts (Québec)  G4V 2X4
Téléphone : 418 763-1476, poste 7700
Sans frais : 1 844 601-3919
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